
menù

Caffè
Caffè decaffeinato
Caffè freddo
Caffè d’orzo
Caffè al ginseng
Cappuccino 
Cappuccino freddo
Cappuccino veggy
Cappuccino senza lattosio
Cappuccino d’orzo 
Cappuccino al ginseng
Crema caffè
Latte bianco 
Latte macchiato 
The/Infusi
Infusi/Tisane - serviti con dolce
Cioccolata calda
Cioccolata calda con panna

1.6
2

1.5
2
2

2.5
2.7
2.7
2.7
2.7
2.7

3
2

2.7
3.5

5
4.5

5

Ca�è

CAFFÈ   |    BAKERY   |    BISTROT   |   DRINK  |   WINE 

Food

Classici

Brioche
Brioche veg
Monoporzione
Pastierina
Muffin
Babà 

2
2
 7
3
3

3.8

Bakery
Toast: prosciutto cotto, fontina
Brioche multicereali: speak, formaggio brie
Sfogliato nerone: salame milano, fontina, valeriana, maionese
Sfogliato salmone: salmone, cream cheese
Sfogliato caprese: mozzarella, pomodoro, basilico
Tagliere: misto formaggi e salumi

5.5
4.4
4.5
4.5
3.5
15

Bistrot

Ice & hot
crema di caffè fredda, caffè espresso, topping al cioccolato

Nocciolino
crema alla nocciola, caffè shakerato, cacao in polvere, granella di nocciole

Cream Royal
spuma di caffè, crema di latte, panna, cacao in polvere, topping al cioccolato

Shakerato 
caffè espresso, zucchero

Delicato 
spuma di caffè, panna, gocce di cioccolato

Fascinoso 
caffè espresso, crema di pistacchio, crema di latte, granella di pistacchio

Delicious 
cioccolato bianco, spuma di caffè, panna, cocco rapè

Cremoso
crema di caffè, crema di latte, cannella

Passion 
caffè shakerato, kahlúa, panna, topping al caramello, granella di nocciole

Speciali 4.6



Rosé Delizia - Prosecco rosé - limoncello - Granatina - Soda
Caruso - Brancamenta - Gin - Tonica
Melon Sunset - Granatina - Succo ananas - Rum - Succo arancia - Midori  
Velours Rouge - Campari - Gin - Lemon juice - Sciroppo amarena
Coco Splash - Vodka - Lime juice - Batida de coco - Granatina - Sprite                                                                  

Cocktail 9

So� drink
Spremuta di arancia
Spremuta di pompelmo
Spremuta di melograno
Succhi di frutta
Coca-Cola/Fanta/Sprite 33cl vetro
Chinotto/Cedrata/Gassosa
Redbull
Acqua in bicchiere
Acqua 50 cl

4
4.2
4.7

3
3.5
3.5

4
0.5
1,5

Aperol - 2/5 Aperol, 3/5 Prosecco, Seltz
Campari - 2/5 Campari, 3/5 Prosecco, Seltz
Disaronno - 1/5 Disaronno, 3/5 Prosecco, 1/5 Seltz
Limoncello - 1/5 Limoncello, 3/5 Prosecco, 1/5 Seltz
Passoa - 1/5 Passoa Liqueur, 3/5 Prosecco, 1/5 Seltz
Hugo - 1/5 Liquore di Sambuco, 3/5 Prosecco, 1/5 Seltz
L’Orignale - 3/5 Vino Bianco, 1/5 seltz, 1/5 Bitter

Spritz 9

Heineken 33cl
Tennent’s 33cl 
Ceres 33cl
Corona 33cl
Ichnusa 33cl
Brooklyn IPA 33cl

Birre 6

Amari
Grappa
Grappa Barricata
Distillati
Distillati Speciali

 5
4
6
5
6

Distillati

Passion - Bitter rosso, Succo arancia, Splash soda
‘Nu Blu Assaje - Sprite, Blue tropical
Sorrento - Succo lime, Succo pompelmo, Granatina
Chi-nge - Succo ananas, Succo pesca, Passion fruit, Lemon juice
Candy - Succo ananas, Sciroppo cocco, Granatina, Lemon juice
Amalfi coast - Succo ACE, Lemon juice, Bacche di sambuco, Cannella
Ananas cherry - Sciroppo amarena, Succo ananas
Gingerotto - Succo arancia, Ginger ale, Chinotto
Chespritz - Crodino, Succo arancia, Goccia granatina, Soda

Analcolici 8

Drink

Falanghina del Sannio
Iripinia Falanghina Mastroberardino
Vermentino di Toscana Cala de Poeti
Elighe Vermentino di Sardegna DOC
Gewurztraminer Gries DOC
Lugana DOC Borgo La Caccia
Prosecco di Valdobbiadene
Franciacorta Bellavista (bottiglia)

 5
7
6
6
7
6
6

60

Chianti DOCG Corte ai Cipressi
Negroamaro Cabitza Puglia
Valpolicella Casa Murari
Valpolicella Ripasso Casa Murari
Taurasi Feudi San Gregorio

Bianchi e BollicineRossi 7

Vini

*I cocktail con i distillati premium costano 12 € 



GLUTINE - 1
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

 

CROSTACEI E DERIVATI - 2
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA - 3
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

PESCE E DERIVATI - 4
(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5  
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6   
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI - 7
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI - 9
(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10
(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12  

2 - 

usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 
nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

 

LUPINO E DERIVATI - 13 
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)

Elenco dei 14 allergeni alimentari 

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2)


